
肉料理又は魚料理をお選びください

白身魚の古代米包み ウニのバターソース

又は

合鴨胸肉のロースト山椒の香り

2日前の営業時間内ご予約
２２０円引き（税込）

￥３,３００（税込）ＭＥＮＵ

釜揚げシラスの“ピサラディエール”

和の野菜で作った ミネストローネ

※肉・魚両方でのコースは ¥3,740(税込）

ご予約は・・・・
ホテルアイボリー
洋食 プチ・パントリー TEL０６－６８４９－１１１１

11月パントリーランチ

2種のパンとEXオリーブオイル

おすすめデザート盛り合わせ

コーヒー又は紅茶

定休日 毎週日曜日
◆ 変更する場合がございます。スタッフへご確認くださいませ。

初冬ミニコース

※食材の入荷状況により内容を変更する場合があります

販売期間：9月1日～12日・9月28日～30日

（9月14日～26日は秋のごちそうコースのみの販売です）


	スライド 1

