
２０２６ 招福 新春 落語会

令和8年1月29日（木）
11:30～13:30 お食事
13:30～15:00 落語会
15:00～16:00 喫茶

プチパントリー・新免館で
お食事の後、ホテル宴会場で
落語をお楽しみください♪

落語会の後、アフタヌーン
セットもご用意しております

スペシャルコース・落語会 4,400円
招福ケーキセット 2,200円

※価格は全て税込価格となります

1991年 箕面市生まれ、川西育ち。
2017年11月    桂米朝一門 桂吉弥に入門 

2020年11月 ３年間の内弟子を卒業、年季明け

桂米朝一門、桂吉弥の３番弟子、８年目の噺家。
現在、天満天神繁昌亭、神戸新開地喜楽館、道楽亭
などの寄席を中心に東京や地方での落語会にも出演。
落語が初めての方でも楽しんでいただけるよう精進を
続けて参りますのでどうぞよろしくお願いします。

桂 弥壱 （かつら やいち）

桂 弥壱
プロフィール



洋食 プチ・パントリー

ホテルアイボリー 豊中市本町3－1－16
新免館 TEL 06－6849－1111（代表）

１月２９日（木）11:30～13:30

「ウィンターチャイニーズ」

中華オードブル盛合せ
ボイル海老の薬味タレ、蒸し鶏、

    山くらげの和え物

小籠包

烏賊の香り揚げ

和牛のしゃぶしゃぶ仕立て 豆鼓ソース

フカヒレ風あんかけ麺

デザート盛り合わせ
抹茶ケーキ、桃饅頭

コーヒー 又は 紅茶

和食レストラン 新免館

「お客様感謝DAY 特別会席コース」

１月２９日（木）11:30～13:30

先付 松イカ菜の花、からすみ姿煮

造り 鯛、鮪

旬菜盛り 銀鱈西京焼き、黒豆金箔、
市松玉子、叩きごぼう、
海老手毬寿司、栗きんと
ん、牛八幡巻き、鱈昆布
巻き

油物 甘鯛茄子挟み東寺揚げ
みぞれ酢

焚合せ 蕪、海老芋、鴨治部煮、
あわ麩、ほうれん草、針
柚子

御飯 変り稲荷寿司

御椀 焼餅、さと芋、大根、人参

デザート 牛乳プリン 苺

ホテルアイボリー 豊中市本町3－1－16
新免館 TEL 06－6849－1111（代表）

ー 新春 レストランスペシャルコース ー

１月２８日（水）11:30～14:00

 17:30～20:00
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