
10/31(金) 11：00～14：00

ハロウィンスペシャルランチコース

※状況により急遽変更する場合がございます。

MENU

前菜盛合せ

魚介(エビ・ホタテ・サーモン）のマリネ
カボチャのピューレと香草ジュレ

タラ・メバル・イカのコトリヤード
（フランスのブルターニュ地方の郷土料理で魚介の旨味が

凝縮したスープで魚やポテトを煮込む）

南瓜ニョッキのバターソテーを添えて

牛タンの煮込みと鴨胸肉のロースト カシス風味

パンプキングラタン添え

シェフおすすめケーキと

パンプキンカスタードクリーム

2種のパンにアンデス岩塩とEXオリーブオイル

コーヒー又は紅茶

¥3,300（税込）

ホテルアイボリー
1Ｆ洋食レストラン
プチ・パントリー

ご予約・お問合せ
ホテル代表

06-6849-1111
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