
ポワレした白身魚とイカの白ワイン蒸し飾り
空豆とグリーンピースの香草クリームソース

又は

黒胡椒香るスペアリブの
オレンジマーマレードソース

※食材の入荷状況により内容を変更する場合があります

少量をコース仕立てでお召し上がりください

￥2,750（税込）

ＭＥＮＵ

白魚のフリットの抹茶風味と
エビのマリネにカラフルサラダの
ハニーマスタードドレッシング

ベジタブルトマトスープ

※肉・魚両方でのコースは ¥3,190(税込）

ご予約は・・・・
ホテルアイボリー
洋食 プチ・パントリー TEL０６－６８４９－１１１１

5月 ピクニックサンシャインランチコース

おすすめデザートプレート
甘夏のグラスゼリー添え

2種のパンにアンデス岩塩とEXオリーブオイル

コーヒー又は紅茶

肉料理又は魚料理をお選びください


	スライド 1

