
サーモンとオニオンソテーのオーブン焼き
雲丹クリームソース

又は

ポークフィレ肉のサルティンボッカ
（薄切りポークの生ハムとセージ挟み焼き）

マルサラ酒香る茸ソース

※食材の入荷状況により内容を変更する場合があります

少量をコース仕立てでお召し上がりください

￥ （税込）

ＭＥＮＵ
前菜

貝柱とイカのミルフィーユ仕立て（重ね盛り）

ベーコンとバジルのパスタ
ピンクペッパー飾り

※肉・魚両方でのコースは ¥ 税込）

ご予約は・・・・
ホテルアイボリー
洋食 プチ・パントリー ０６－６８４９－１１１１

月 ビューティフルランチコース

お勧めデザート プランタニエール

種のパンにアンデス岩塩と オリーブオイル

コーヒー又は紅茶

肉料理又は魚料理をお選びください


