
一年の締めくくりと
新しい年のはじまりを
ホテルのレストランで

・前菜２種盛（鴨の燻製とリンゴのサラダ、
ビーフの煮凝り風にキノコのバルサミコ風等）

・タンドリーチキン ロースト野菜添え
・海老のカダイフ揚げ オーロラソース
・鯛のムニエル トマトクリーム
・香草の焦がしバター ローストポーク
・ベーコンと茄子のトマトパスタ
・デザート

・前菜 小鉢３種
・造り 本日の鮮魚 ２種
・焼物 ブリ照り焼き、茄子田楽、だし巻き
・変鉢 京豆腐とカリカリ湯葉のサラダ仕立て
・油物 海老紫蘇、鶏柚子胡椒、蓮根はさみ

揚げ、ちくわ磯部
・温物 おでん盛合せ 鶏がらスープ仕立て

ラーメン 付
・デザート

ビール、焼酎（芋・麦）、ウイスキー・ハイボール、ワイン（赤・白）、
酎ハイ、烏龍茶、オレンジジュース、コーラ、ジンジャエール

レストランの他、大人数でのホテル宴会場・個室のご対応も可能です（最大２４０名）
※人数や空き状況によります

豊中市本町3-1-16 阪急豊中駅北口 徒歩３分

ご予約・お問合せ TEL 06-6849-1111（代表）

大皿料理で楽しむ
気軽で華やかなﾊﾟｰﾃｨｰ

移築した京都伏見の酒蔵で
いつもと違う懇親会を

期間 11月13日（金）～ 1月31日（日）

◆人気の中華大皿メニューもご用意がございます
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