
メカジキのムニエル トマトのクーリと
焦がしバターソース

又は

ポークフィレ肉とオニオンのタルト仕立てチーズ焼き

※食材の入荷状況により内容を変更する場合があります

１営業日（1４時迄）ご予約
２２０円引き（税込）

￥３,３００（税込）

ＭＥＮＵ

鱧と海老のフリット香草風味と南仏風野菜の煮込み
サラダ仕立て

枝豆の冷製スープ
スモークサーモンを浮かべて

※肉・魚両方でのコースは ¥3,740(税込）

ご予約は・・・・
ホテルアイボリー
洋食 プチ・パントリー TEL０６－６８４９－１１１１

7月 パントリーサマーランチ

2種のパンにアンデス岩塩とEXオリーブオイル

おすすめデザート盛り合わせ

コーヒー又は紅茶

肉料理又は魚料理をお選びください

定休日 7月 毎週日曜日 7/13（月）27（月）
8月 8/10（月）15（土）24（月）

◆ 変更する場合がございます。スタッフへご確認くださいませ
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