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新免館 ふぐ特別コース

新免館 料理長
徳永 祐樹

ふぐマイスター×全日本ふぐ協会 大阪支部長

先付（鉄皮煮凝り・三河ぬた和え・遠江
あん肝ポン酢）、造り（てっさ盛り・
炙りふぐ刺）、唐揚げ、白子入り茶碗蒸し、
てっちり、雑炊、デザート

先付（湯引き）、造り（てっさ盛り）、
白子入り茶碗蒸し、てっちり、雑炊、
デザート

先付（湯引き）、唐揚げ、てっちり、
雑炊、デザート

ご予約 お問い合わせは・・・

新免館（豊中市本町3-1-16） TEL 06-6849-3051

新免館 はもコース
料理長
就任記念

確かな技術が導く、絶品の味覚
ぜひ一度ご賞味ください

※仕入れ状況により、内容が一部変更となる場合がございます。

「山茶花」さざんか 7,000円 (税込7,700円）

多彩な味わい

前菜

鱧寿司など
５種盛り合わせ

鱧湯引き
本日の鮮魚２種

鱧湯葉巻、骨煎餅
海老磯部揚げ

鱧鍋 にゅうめん
又は 雑炊

季節のフルーツ

梅雨 “走り”脂がのる盛り、名残鱧

7,000円（税込7,700円）

旬ごとに変わる
鱧の美味しさを
ご堪能ください

造り 油物

鍋物 〆 水物

11:30～14:00 / 17:30～20:00 木曜定休日

期間：6/1（月）～9/30（水）

ご予約は２日前までにお願いいたします
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