
※

プ
ラ
ス
１
，
１
０
０
円

で
温
物
を

ふ
ぐ
鍋
１
人
鍋
に

変
更
可
能

集
い

葵

※

食
材
の
入
荷
に
よ
り
内
容
が
一
部
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す

四
，
二
九
〇
円

五
，
五
〇
〇
円

《
三
月

会
席
料
理
御
献
立
》
二
名
様
よ
り

新
免
館

※

表
示
料
金
は
税
込
み
と
な
り
ま
す

前
菜
（五
種
盛
）
、
造
り
（季
節
物
二
種
盛
）、
焼
物
（鰆
粕
漬
焼
き
）、
油
物
（ワ
カ
サ
ギ
変
り
揚
げ
）、

温
物
（蓬
ま
ん
じ
ゅ
う
若
布
餡
か
け
）、
食
事
（ち
ら
し
寿
司
）
、
香
物
、
留
椀
（赤
出
し
）、

デ
ザ
ー
ト
（苺
、
オ
レ
ン
ジ
、
キ
ウ
イ
、
味
醂
ゼ
リ
ー
掛
け
）

前
菜
（七
種
盛
）、

お
椀
（浅
利
真
丈
）、
造
り
（季
節
物
三
種
盛
り
）
、
焼
物
（和
牛
タ
タ
キ
茄
子
重
ね
盛
り
）、

油
物
（甘
鯛
東
寺
揚
げ
）、
温
物
（若
竹
煮
、
鯛
の
子
）
、
食
事
（ひ
な
御
飯
）
、
留
椀
（赤
出
し
）

香
物
、
デ
ザ
ー
ト
（苺
、
オ
レ
ン
ジ
、
メ
ロ
ン
、
味
醂
ゼ
リ
ー
掛
け
） 要

予
約

二
日
前
ま
で

飲
み
放
題
ド
リ
ン
ク

九
〇
分

四
名
様
～

お
得
プ
ラ
ン     

一
，
七
六
〇
円

ビ
ー
ル
（お
１
人
様
１
本
の
み
）、
ワ
イ
ン
（赤
、
白
）、
オ
レ
ン
ジ
ジ
ュ
ー
ス
、

ウ
ー
ロ
ン
茶
、
酎
ハ
イ
、
ウ
イ
ス
キ
ー
（ハ
イ
ボ
ー
ル
）、
焼
酎
（芋
、
麦
）

お
手
頃
プ
ラ
ン  

一
，
九
八
〇
円

ビ
ー
ル
、
焼
酎
（芋
、
麦
）、
ワ
イ
ン
（赤
、
白
）、
オ
レ
ン
ジ
ジ
ュ
ー
ス
、
ウ
ー
ロ
ン
茶
、

酎
ハ
イ
、
ウ
イ
ス
キ
ー
（ハ
イ
ボ
ー
ル
）

南
部
鉄
鍋
で
焚
き
上
げ
る
贅
沢
鯛
飯
お
茶
漬
け

※

日
本
酒

飲
み
放
題

+

三
三
０
円

さ
せ
て
頂
き
ま
す
。

※

他
に
も
ご
予
算
・
用
途
に
応
じ
て
会
席
承
り
ま
す
。

６
名
様
以
上

予
約
特
典

お
祝
い
事
￤
￤
お
凌
ぎ
で
赤
飯
サ
ー
ビ
ス

ご
法
要

￤
￤
ソ
フ
ト
ド
リ
ン
ク
一
杯
サ
ー
ビ
ス
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