
※食材の入荷状況により、メニュー変更の可能性がございます。

2日前までのご予約制

お品書き

シェフ×染色作家
美食と染色アートのコラボレーション

HOTEL IVORY プレミアム企画

シェフと染色アーティストという

異ジャンルで活躍するトップクリエイター2人が

テーマ「秋の彩り」から

インスピレーションを得て表現したお料理と染色作品の共演です

秋の食材をふんだんに使った美味しくて美しいお料理と

染色アートの展覧会をお楽しみください

日時： 9月16日火曜日

お食事12:00～13:00
対談13:15～

場所： レストランパントリー

お一人：5,500円（税・サービス

込）

MENU

蓮根とカツオ・ウナギのサラダ仕立て バルサミコの香り

さつま芋のクリームスープ 生ハムを浮かべて

２種のパンにアンデス岩塩とEXオリーブオイル

太刀魚の海老包み焼き 青海苔ソース 

和牛と里芋と椎茸のロースト
赤ワインのフォンドヴォーソース

抹茶ムースのシャルロットに 
カラフルフルーツ飾り

コーヒー又は紅茶

日時： 9月16日（火）

お食事12:00～13:00

 対談   13:15～

場所： レストラン パントリー

お一人様：5,500円（税・サービス込）

デザートを召し上がりながら
コラボレーショントークを
お楽しみいただけます。

（写真はイメージです） ※当日展示即売致します。
料理長 関光則 プロフィール

1980年 東京プリンスホテルへ入社

1986年 京都宝ヶ池プリンスホテル開業に携わる

1989年 スイスバーゼルヒルトンホテルへ渡欧

1991年 帰国後 京都宝ヶ池プリンスホテル

1994年 ハイアットリージェンシー大阪

レストラン料理長

2016年 ホテルアイボリー 洋食料理長

染色作家 白河英治 プロフィール

日展会友 / 工芸美術日工会評議員、審査員 

京都工芸美術作家協会会員

文部科学大臣賞 / 日展 京都新聞賞 

全関西展第一席、審査員

京展市長賞/ 京都花鳥館賞 他多数

制作：清子様ご成婚屏風/狂言 善竹忠重家装束

逸ノ城着物

所蔵：宮内庁 他、多数

豊中市本町3-1-6 阪急電車 豊中駅下車（北口より徒歩3分）
ホテルアイボリー・パントリー 代表 電話：06-6849-1111
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