
●前菜 貝柱菊花和え サーモン奉書巻き他
●お造り もどり鰹 鯛
●焼物 金目鯛けんちん焼き
●油物 いちじく 天婦羅
●温物 蕪むし
●御飯 鮭と舞茸の炊き込み御飯
●香の物 二種盛
●留椀 赤出し
●デザート 柿 抹茶わらび餅

10/23(水)

※食材の入荷状況により、
メニュー変更の可能性が
ございます。

¥3,960（税込）

深まる秋を新免館にて

きのこや秋鮭、菊花和えなど季節の食材をとりそろえました

新免館 お客様感謝DAY
～１日限定の特別メニューです～

昼の部 12：00より
夜の部 18：00より



毎月１日限定メニューで特別会席コースをご用意します
是非、ご賞味くださいませ（写真は以前のメニューです）

ホテルアイボリー （代表） 06-6849-1111
電話： 06-6849-3051新免館

豊中市本町3-1-16 阪急電車 豊中駅下車（北口より徒歩３分）
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