
●先付 穴子ハス芋重ね盛り
●お造り 本日の鮮魚二種盛
●旬彩盛 鮎醤油麹焼き他
●温物 蓮根饅頭

   ●食事 茗荷御飯
●香物 二種盛り
●留椀 赤出し
●デザート メロン白ワインゼリー掛け

わらび餅

8/28(水)

※食材の入荷状況により、
メニュー変更の可能性が
ございます。

¥3,960（税込）

晩夏のひとときを新免館にて
季節の鮎の醤油麹焼きやハモなど ご賞味下さい

ホテルアイボリー （代表） 06-6849-1111
電話： 06-6849-3051新免館

新免館 お客様感謝DAY
～１日限定の特別メニューです～

昼の部 12：00より
夜の部 18：00より

豊中市本町3-1-16 阪急電車 豊中駅下車（北口より徒歩３分）


	スライド 1

